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ВКЛАД ВНИИМС В ПОБЕДУ В ВЕЛИКОЙ ОТЕЧЕСТВЕННОЙ ВОЙНЕ 
1941-1945 гг. 

История ВНИИМС – пример научного подвига и героизма, который вдохновляет 
на достижения в области научных исследований и разработок даже в самые трудные 
годы. Статья рассказывает о деятельности в годы Великой Отечественной войны Все-
союзной научно-исследовательской лаборатории сыродельной промышленности, на ба-
зе которой в 1944 г. был создан Центральный научно-исследовательский институт 
сыродельной промышленности (позднее – Всероссийский научно-исследовательский ин-
ститут маслоделия и сыроделия). В ней освещаются некоторые этапы развития сыро-
делия, создания новых видов сыра и продуктов из молочной сыворотки. Особое внима-
ние уделяется востребованным в военное время разработкам высокопитательных 
и стойких к хранению молочных продуктов, а также лечебных препаратов из молочной 
сыворотки. 
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Ис т ория Вс ер осс ийского на у чно-исс ледова т ельс кого инс т итут а  м а с лоделия 
и сыроделия (ВНИИМС) т есно связана с Великой От ечественной войной 1941 –1945 гг. 
Отраслевая наука начала развиваться в Угличе еще до войны, в середине 1930-х го-
дов. Благоприят ные для животноводства природны е условия Ярославской области, 
обилие высококачест венного сыропригодного молока, а также близость и транспор т-

ная доступность ма ленького гор ода на Волге 
к крупным научным и промышленны м центрам: 
Москве, Вологде и Л енинграду – все это послу-
жило главны ми факт орами при пр инятии прав и-
тельственного решения о строительстве в Угличе 
одного из первых паромеханизированных сыр о-
дельных заводов, кот орый был пущен в эксплу а-
тацию в 1935 г. А год спустя, народным комисс а-
ром пищевой пр омы шленности А.И. Микояном 

был издан Приказ об организации на базе Угличского сыродельного завода Цен-
тральной научно-ис следовательской лаб оратории сыродельной промы шленности 
(ЦНИЛС). Руководителем лаборатории (по совместительству) бы л назначен замест и-



Отраслевая наука сегодня и завтра 

– 8 – 

тель главного инженера Главмаслосырпрома СССР , автор техноло-
гии зна менитого сыра «Советский», Граников Дмитрий Анатол ье-
вич [1].  

Несмотря на то, что штат ЦНИЛС насчитывал всего 15 чел о-
век, лаборатория полностью оправдала возложенные на нее за д а-
чи. Проводилась работа по организации сырьевой ба зы, по подбору 
заквасок для сыроделия, изучался состав и свойства молока, у ст а-
навливались нормативы выходов сыров при выработке и убыли 
при их с озревании. Впервые бы ла проведена паспортизация пре д-
приятий сыродельной промышленности в стране. На основании изучения нового и м-
портного сыродельного оборудования были даны рекомендации по созданию его 
отечественных аналогов с использованием передовых зарубежных достижений. 

В  т от пер иод бы ли  р а зр а бот а ны  т ехнолог ии новы х, извес т ных и с ейча с , с ы -
р ов: «Алта йский» (1936) , «В олжский» (1 937) , «Я р осла вс кий» (1937) , « Угличс кий » 
(193 9), «Т ер очны й» и  др у гих. В  пос леду ю щие го ды  деят ельн о с т ь лабора т ории ра с-
пр ост ра няет с я на  весь Совет с кий С оюз и за т р а гива ет  вс е ва жнейшие пр обле мы  с ы -
р оделия. В  отд ельны х р ес пу блика х СССР  бы ли орга низова ны ее оп орны е пу нкт ы , 
ку р ирующие пр оизво дс т во с ыр а . Об Угличс кой лабора т ории с ыр одельной пр о мы ш-
ленност и у зна ла вс я с т ра на , поэт ому  пер е д с а мой войн ой, в  19 40 г., ей бы л  пр исв оен 
с т ат ус  Вс ес оюзной [1] . 

В  годы  В еликой От ечест венной войны  многие у чены е-
му жчины  с менили б елые ха лат ы  исс ледова т елей на с олда т ски е  
шинели , а  т ягот ы  р а боты  в т ы лу  легли на  женские пл ечи. С 1 и ю ля 
1941 г. директором В с ес оюзной на у чно-исс ледова т ельс кой лаб о-
р а т ории с ыр одельно й пр омы шле нност и б ы ла на зна чена  Л ебедева  
К лав дия Сер геевна . 

«В с ё для фронт а!  В с ё для Победы ! » – эт ому  лозу нгу , пр ово з-
гла шенно му  в пер вы е дни  войны , с л едова ли и с отр у дники В НИ Л С. 
23 июня 194 1 г. на  внеочередно м р а с шир енном за с еда нии Пр езидиу м Ака де ми и 
на у к СССР  пр изва л: «Обязать все отделения и научные учреждения академии немед-
ленно пересмотреть и перестроить тематику и методы исследовательских работ, 
направив всю творческую инициативу и энергию научных работников на выполнение 
задач по укреплению военной мощи страны» [2]. 

Небольшой колл ект и в на у чны х 
с отр у дников (с с емьями) Л а бор а т о-
р ии с ы р одельной п р омы шленн ост и  
под р у ководс т вом Л ебедевой К .С.   
и на иболе е ценн ое н а у чное и т ехн о-
логическое об ору дова ние в конце  
с ентябр я 1941 г. бы ли эва ку ирова ны  
в г. Бийс к Алта йског о кр а я – с на ча ла 
на  ба р же до Пер м и, а  за т ем по  же ле з-
ной дор оге. На ходя с ь в эва куа ции  
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до конца  19 43 г., В НИ Л С пр одолжа ла с а моот вер женно р а бот а т ь. Сотр у дники лабор а-
т ории р а с с ма т р ива ли св ой тр у д ка к боевое  за да ние фр онт а . 

С у четом т р ебова ни й военн ого  вр емени  у с илия у чены х бы ли на пр а влены на 
с озда ние вы с окопита т ельны х и с т ойких в хр а нении пр оду кт ов: с у хо й т вор ог, с пеци-
а льны е молочны е к онс ер вы , пла вленые с ы р ы , нежир ные с ы р ы , та блет ирова нны е 
с ы ры , бр ы нза , а льбуминно е моло ко. На  о с нове мо лочно й с ы вор отки бы ли р а зр а б о-
т а ны т ехнологии и н а лажено пр оизводс т во за менит ел ей с а хар а  для дет ер минир о-
ва нны х гр у пп на с еле ния (теп ер ь ‒ функц иона льное пит а ние): лакт он, с ы вор оточ -
ный мед , с ы вор оточна я пома дка  [3]. 

Важным направлением работ ВНИЛС были разработка и выпуск препаратов из 
молочной сыворотки для лечения огнестрельных и труднозаживающих ран, а также 
при обморожении: специа льных паст и ацидофильной сыворотки для лечения ран. 

Молочная ацидофильная паста гот овилась на  ст ер ильном обе зжир енно м м о-
локе,  за ква шива лас ь а цидофи льной  за ква с кой, с ост оящей  из  нес кольких шта ммов. 
Пос ле с ква шива ния с гу ст ок обезвожива л с я пу т ем са мопр ес с ова ния. Уплотненны й 
с гу ст ок р а ст ира лся до консис т енции па с т ы , с мешива лся с о с ливка ми (40 – 45 %  жи р -
нос т и) из р а с чета  на 3 ча ст и с гус т ка  – 1 ча с ть с ливок и ра с фас овы ва лся в с т ер ил ь-
ну ю  посу ду . 

Ст а нда р т ной ср едой для жидкого ацидофилина с лужила  су ха я сы вор от ка , кот о-
р а я гот овила с ь из обезж иренной  депр отеинизирова нно й с ы вор отки. Сы вор отку 
с гу ща ли в от кр ыт ы х кот лах  до 1/12 от пер вонач а льного объема  и су шили в вент ил и-
р у емом с у шильном шка фу (пр оцес с  с у шки за нима л 5 – 6 ча с ов) или в с у шильном а п-
па р ат е пр и т емпер а ту р е не вы ше 56  °С  (д лит ельност ь за вис ела от конст р у кции с у -
шильного  а ппа р а та ). В ы с у шенна я с ы вор от ка  р ас т ира лас ь, с мешива лас ь с  пепт оном 
и пр осеива лась через мелко е с ито. Су хую  сы вор отку можно  бы ло т а блет ирова ть  
в р а зличны х пор циях. Ацидо фильны е ба кт ер ии р а зви ва лис ь в ра с т вор а х 5 –10 %-ной 
с у хой сы вор отки не ху же, чем в  обы чной ж идкой с ы вор отке. 

Д ейст вие лечебных паст бы ло испы та -
но в у с ловиях г оспита лей гор ода  Би йска .  
С на ча ла 1942  г. д ейст вие а цидо филь ной 
па с ты  бы ло пр овер ено для лечения бойц ов с  
р а на ми пу лев ого и осколочног о пр оис хо ж-
дения ( 27 б ойц ов), с  ост еоми елит а ми  
(10 б ойц ов), с  ожога ми (1 бо ец) , с  р а нами 
вс ледс т вие обморож ения (2 9 бой цов). А ц и-
дофильна я па с т а нанос ила с ь на ра ны еж е-
дневно н епос р едс т венно шпа т елем либо пр и помощ и ма р лев ой с а лфет ки. Пр ичем 
р а ны вы бира лис ь такие, кот оры е не за ж ива ли по 12 – 15 мес я цев, нес мотр я на  пр и-
менен ие вс его а р с ена ла имею щихс я лечебны х с р едст в. Па ст а у же на  пер вы й-тр ет ий 
день з на чит ельно оч ища ла р а ну , а  полное  вы лечива ние на с т у па ло через 1 – 3 м ес яца . 
Если р а на  в т ечение у ка за нного с р ока  не за жива ла, р а неным пр описы ва ли желудо ч -
ный с ок в ка чест ве пр имочек. За живл е ние шл о на мно го б ы с тр ее, неже ли к огд а 
больны м не пр опис ы ва лис ь а ц идофиль на я па ст а или а цидофильна я с ы вор отка,  
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а  для лечения использова ли желудочны й с ок, ква р ц и др у г ие лека р ст венные пр еп а -
р а ты , имею щиес я в м едици нском уч р ежде нии. 

По за клю чению вр а чей лечен ие, на пр имер , обморож ения на  а цидофи льной  
па с т е шло в 2 р а за  бы с т р ее, чем на  вс ех др у гих дост у пны х лечебны х с р едс т ва х.  
За  вр емя лечен ия а ц идофи льной с ы вор откой гно йн ое  отде лен ие р а неных с окр а т и-
лос ь в нес колько  ра з. 

Бла гот вор ное дейст вие а цидофи льной па с т ы и а цидофильной с ы вор отки у ч е-
ные с вязыв а ли с  т ем, чт о а цидо фильна я па лочка  с пос обна  обр а зовы ват ь молочну ю  
кислот у , кот ора я препятс т ву ет  ра змнож ению  и/или п олн ост ью  у н ичт ожа ет  па то-
генны е м икр оор га ни змы . 

В  р езу льт ат е р а бот ы , пр оведенн ой исс ле д ова т елями В НИ Л С с овмес т но с  м е-
дицинс ки ми р а бот ника ми гос пит а лей в 19 42 – 1943  гг., бы ли с д е ланы  вы воды  о цел е-
с ообр а знос т и пр име нения а ци дофи льной  па с т ы  и а цидофильн ой с ы вор отки в ка ч е-
с т ве медика менто зн ы х препар ат ов. 

Концентрированную молочную сыворотку с добавлением препарата шиповника 
в ка чест ве ист очника  вит а мина  С т а кже пр именяли в л ечебн ом пр оцес с е, чт о ок а -
зы ва ло хорошее т ер а певт ичес кое дейст ви е пр и а т онии киш ок,  гипот онии , р еф ле к-
т орны х с па зма х кишок р а зличного пр оис хождения , пр и с ер де чны х отека х, поче ч -
ной н едост а т очност и и др . Бы л с д елан вы вод о т о м, чт о  лечен ие м олочн ой с ы вор о т -
кой вы ходит за  р а мк и деят ельн ост и т олько мо лочны х пр едпр иятий и д олжн о бы т ь 
пер еда но м еди цинс к им уч р ежден ия м. 

В  у с ловиях эва куа ции в 1 942  г. бы ли р а зр а бота ны т ехнологии пр оду кт ов,  
пр една зна ченные дл я длит ельн ого хр а не ния. Та к, т ехноло гия  сухого творога опу б-
ликова на  в изда нии Сбор ника  т ехнологи ческих инс т ру кций, пр ора бот а нном т ехн и-
ческим с овеща ние м  гла вны х инж енер ов  и за веду ю щих лабора т ориями с оюзных  
и р ес пу блика нских т р ес т ов Гла вмас лосы р пр ома  Союза  СС Р  в февр а ле 1 942  г.  
в г. Бийс ке и у т вержденн ого На р одным К омисс ар иа т ом мясной и молочн ой пр о-
мы шленн ост и Союза  ССР  в 19 42 г.  [4]. 

Твор ог пр едва р ительно подвер га л с я пос олке 6,0 – 6, 5 %  с оли, а  за т ем т ща т ел ь -
но пр ес с ова лся с  ра счетом ма кс има льно возмож ного вы дел ен ия вла ги. От пр есс о-
ва нны й с оленый т во р ог др обилс я на  ка з е инодр оби лка х или  вр у чну ю  (чер ез р ешет о) 
на  зер на , а  за т ем под вер га лся с у шке на  огневы х или па р овы х ка з еиносу шилка х или  
же неп оср едс т венно на  возду хе (солн ечна я с у шка ). В ыс у шенны й т вор ог долго  хр а-
нился (5– 7 мес яцев ). 

Пр оизводс т во лакт она , с ы вор оточного меда  и с ы вор оточной пома дки ос у -
щес т влялось  на  меха низирова нны х за вода х, где пр оизводи лас ь с гу щенна я с ывор о т-
ка . Пр и эт ом цех осна ща лся откр ыт ы м вар очны м кот лом  с  па р овы м на гр евом или  
непос р едс т венной т опкой, ба с с ейном ил и кор обкой с  пр оточной водой д ля охл а -
ждения ма с с ы  в у шата х, ст олом для р а с фас овки ма с сы , веса ми, фор ма ми, лопа т а ми 
для вы мешива ния, в едр а ми и у шат а ми. В ка чест ве сы р ья для пр оизводс т ва  лакт она , 
пома дки и меда  испо льзова лас ь с гу щенна я с ы вор от ка . А исх одным с ы рьем для пр о-
изводс т ва  с гу щенной с ы вор отки бы ла с ладка я, нес олена я или кисла я с ы вор отка , п о-
луч енна я от пр оизводс т ва  сы ра , ка зеин а  или т вор ога . Л у женые откр ы т ы е кот лы 
опола с кива лис ь гор ячей водо й. Сы вор о т ка  пр оцежива лас ь через двой ной с ло й  
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ма р ли и за лива лас ь в кот ел для вы па р ивания на  р а с с т оянии 25 – 30 с м от вер ха  кот л а 
для пр едотвр а щения  у дер жа ния бу р ного вс пенива ния ма с с ы  и вы бр а сы ва ния ее из 
котла во вр емя с гу щения. Подо гр ева ние с ы вор отки в откры ты х кот лах , за полне н -
ных с ы вор откой, велось  пр и непр ер ы вном р у чном пом ешива нии с ы р ной лопа т ой 
или д ер евянным вес лом. Пр и дост ижени и с ы вор откой т емпе р а ту ры  вы ше 80 °С  
пр оис ходило за мет н ое вы па дение а льбу м ина . В  эт о вр емя р у чное пер еме шива ние 
р екомен дова лос ь пр оводить  особе нно  т ща т ельно д ля т ого , чт обы  р а збить  хлопья 
вы па даю щего а льбумина  в боле е м елкие  и  не да ва т ь им с липа т ьс я в комки. Гот ова я 
с гу щенна я с ы вор от ка  дер евянным ковшо м вр у чную  в гор ячем с ост оян ии пер елив а-
лас ь в дер евянну ю  бочку  или ка дку . Пр опар ива ние бочек и ка до к пр оизводи лос ь п у -
т ем опу с ка ния в небольшое к оличес т во  гор ячей воды , пр едва р ительно за лит ой  
в бочку  или ка дку , р а с ка ленны х докр а с на в т опке оча га  кот ла ка мней с  гла дкой п о -
вер хнос т ью . К а к т олько кр а с ные ка мни погр у жа лис ь в воду , бочки и ка дки нем е д -
ленно за кр ы ва лис ь кр ы шкой. Бочки и к а дки пос ле пр опа р ива ния вы су шива лись  
и за полнялис ь гор ячей с ы вор откой, закр ы ва лис ь кр ы шка ми и ост а влялись  для 
охла ждения в хо лод ном по мещ ении. По с ле охла жде ния  кр ы шки за бива лис ь, а  о т -
вер с т ия в кры шка х плот но за кр ы ва лис ь дер евянными пр обка ми [4] . 

В  ка чест ве вку с овы х на полнителе й для пр оизводс т ва  лакт она , с ы вор оточной 
пома дки и с ы вор оточного меда  пр им еня лис ь с а хар а :  с векловичный, инвер т ный, к у -
ку р у зный, па т ока  р а зличны х видов, а  т а кже с иропы:  с векольны й, бер ез овы й, кле н о-
вы й, мед на т у ра льны й. Д ля пр ида ния а рома т а  использова лис ь ка ка о, кофе и  ва н и-
лин, в ка чест ве с та билиза т ора  конс ист енции – пищ евой кр а хма л. 

В  р ецепт у р у  лактона вх одили: с гу щен н а я с ы вор отка  (1: 10),  с а ха р , кр а хма л  
и ва нилин. Д ля пр оизводс т ва  сывороточного меда использова лись  с гу щенна я сы в о-
р отка  (1: 10), мед, кр а хма л, для пр оизвод с т ва помадки из молочной с ы вор отки – 
с гу щенна я сы вор отка (1:10 ), па т ока , с а ха р , кр а хма л и ка ка о. 

В  пер иод эва ку а ции Л а бор ат о р ии с ыр одельной пр омы шл е н-
нос т и в Бийс к Баркан Соломон Менделевич, один  из  «пер во пр о-
ходцев» с ы р оделия, р а зр а бота л т ехнологии пла вленых с ыр ов с  и с-
пользова ние м новы х видов с ыр ья вза мен деф ицитны х в военное  
вр емя мол очны х про ду кт ов. 

Бы л с озда н мет од  
использов а ния р а с тител ь -
ных ма с ел и бе лка   
в пр оизводс т ве пла вленых  

с ы р ов. Та кже у чены м бы л р а зр а бот а н с п о-
с об пр оизводс т ва  с ы р ных концентр а т ов. По 
эт ому  поводу  в г а зет е «Алта йска я пра вда » 
от 23 июля 1 942  г. бы ла на печа та на  за мет ка 
под на зва ние м «Це н ное и зобр ет ени е» [5]. 

С у четом т р ебова ний военного вр е-
мени пр и В НИ Л С р абот а ла и ла бор а т ор ия 
ба кт ер иа льны х за квас ок. Д о 1942  г. ба кт е р иа льны е пр епа ра т ы вы пу с ка лис ь общ е-
пр инят ы м в т е годы  мет одо м – с у шки кр а хма лом, в 1942  г.  бы л внедр ен м ет од  
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ва куу мной с у шки без кр а хма ла. С у шка  жидкой ку льт у р ы в ва ку у ме пр оходит очень 
бы с т р о и без вс яких доба вок, в р езу льт ате обр а зу ет с я мелкий пор ошок. Та ка я ку л ь-
т у ра  (за ква с ка ) с охра няет с я без из мен ен ий с войст в в т ечени е не обходи мого  для 
пр оизводс т ва  с р ока . Эт о бы л очень ва жн ы й момент – эко но мия с ы р ья (кр а хма ла)  
в военны е г оды . Да нны м мет од ом бы ло в ы с у шено и вы пу щено  20 т ы с . порций. 

Большие т р у днос т и в у с ловиях эва куа ции возникли с  обес пе чением т а р ой – 
пр обирка ми. Бы ло р ешено вы пу с ка т ь заква с ки в дер евянных пр обирка х, изгот о в -
ленны х в Бийс кой т р у дколонии.  За ква с ку  фас ова ли в пер га ментны е па кет ики, кот о-
р ы е за кла ды ва ли в дер евянные пр обирк и, пр едва р ительно з а па ра финир ова нны е 
вну т р и. За кры ва ли пр обка ми, которы е то же за лива ли па р а фин ом. 

В  лабора т ории т а кже велись  исс лед ова ния по п одбор у  ко мбин иров а нны х ч и-
с т ы х ку льту р  для производс т ва  с ы ра  «Совет с кий». В  эт от период бы л с озда н с ы р 
«Бийский». 

Пр а вит ельст во СССР  вы с око оцени ло де ят ельност ь В с ер ос с ийской на у чно-
исс ледова т ельс кой лабора т ории с ы р одельной пр омы шлен нос т и в годы  В еликой 
От ечест венной войны . В 1943 г. в Пос та новлении Совет а  на р одных комисс ар ов 
(опу бл. в га зет е «Из вес т ия» 23 ма р т а  1943 г.) бы ли на зва ны лау р еат ы  Ста линской 
пр емии за  вы да ю щи ес я изобр ет ения  и ко р енны е у с овер шенст в о-
ва ния мет одов пр оизводс т венной р а бот ы  за  1942 г. В их чис ле 
бы л Г р а ников Д митр ий Ана т ольевич, ра бот а вший в т о вр емя 
гла вны м инженер о м Гла вного у пр а вления ма с лодельной и с ы р о-
дельной  пр омы шле нност и На р одного к омисс а р иа та  мяс ной и 
молочн ой пр омы шл е нност и СССР  (НК ММ П СССР ), кот оры й с та л 
лау р еат ом Ст а линской пр емии вт орой с т епени за  р а зр а бот ку 
т ехнологий и осв оен ие пр оизводс т ва  новы х видов в ыс окока че-
с т венных с ыр ов: «Совет с кий», «Я р осл а вс кий», «Угличс кий»,  
«В олжский», «Мос ков с кий», «Гор ный Алта й», сы р  в пор ошке,  «Т ер очны й» и др . [6]. 

За  большой вклад в р а звит ие отечес т венной м о лочно й пр ом ы шленност и д и-
р ект ор В НИ Л С Л ебедева  К лав дия Сер геев на  на гр а ждена  меда л ями «За трудовую доб-
лесть» и «За доблестный труд в Великой Отечественной войне 1941–1945 гг.» [1]. 

А в 1944  г. Совнар ком С ССР  пос т а новил с озда т ь   
на базе ВНИЛС Центральный научно-исследовательский ин-
ститут сыродельной промышленности (позднее – Всероссий-
ский научно-исследовательский институт маслоделия и сы-
роделия), и его первым директором был назначен начальник 
Главсырпрома СССР Дмитрий Анатольевич Граников. 

Всероссийский научно-исследовательский институт  
маслоделия и сыроделия, отметивший год назад 80-летний  
юбилей, бережно хранит свою богатую историю и гордится 
тем, как его ученые с честью выдержали суровые испытания  

военного вр емени и внесли вес омый вкла д в победу  над фашист с кой Германией.  
 
Низкий поклон и вечная слава всем, кто приближал Великую Победу! 
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