
Молочная неделя 
19-23 июня 2023 г. 

Итоги. Обратная связь 



194 участника из 30 регионов России, включая ДНР, и Беларуси 



50 молокоперерабатывающих предприятий, в т.ч. 3  



49 фирм, работающих на молочном рынке 



Спонсоры мероприятия 



Категории участников Молочной недели 2023 
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МНПК «Производство сыра, масла и другой молочной продукции 

в современных условиях. Проблемы и пути решения» 

 55 докладов и презентаций учёных ВНИИМС, ВНИМИ и СибНИИС, 

представителей РСПМО, РОСТЕСТ и фирм 
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Сборник размещен в РИНЦ 

 

Электронная версия 

 http://vniims.info/is/digest.html 

http://vniims.info/is/digest.html
http://vniims.info/is/digest.html
http://vniims.info/is/digest.html


http://catalog.vniims.info/ 

Конкурс качества 

молочной продукции 

• 136 образцов 

• 38 производителей 

• 20 регионов России и Беларуси 

- 10 наград 

- 60 наград 

- 30 наград 

http://catalog.vniims.info/
http://catalog.vniims.info/


Конкурс качества молочной продукции 

ООО «Сыродельный комбинат «Ичалковский» (Республика Мордовия, с. Ичалки) 

 сыр «Маасдам» м.д.ж. в сухом веществе 45,0 %  

 сыр плавленый «Бургерный» с горчицей м.д.ж. в сухом веществе 45,0 % 

ООО «Новатор» (Республика Крым, г. Джанкой) 

 сыр твердый «Пармезан» ТЗ «Джанкойский сыр» м.д.ж. в сухом веществе 40,0 %; 

ИП Ковтун Э.Н. Сыроварня «Сыр & Beer» (Московская обл.) 

 сыр твердый «Фундук» с созреванием в Сырном Погребе не менее 7 мес. м.д.ж. 50,0 % 

АО «Маслосырзавод «Починковский» (Нижегородская обл., с. Починки) 

 масло сливочное Крестьянское 

ОАО «Ядринмолоко» (Чувашская республика, г. Ядрин) 

 молоко цельное отборное питьевое пастеризованное ТМ «Хуторок» м.д.ж. 3,4-6,0 %  

ООО Молочный завод «Устюгмолоко» (Вологодская обл., г. Великий Устюг): 

 творог из Великого Устюга ТМ «С родины Деда Мороза», м.д.ж. 5,0 %; 

АО «Учебно-опытный молочный завод" ВГМХА им. Н.В. Верещагина (г. Вологда, с. Молочное): 

 сметана «Вологодская» ТМ «Из Вологды», м.д.ж. 25,0 %  

АО «Городецкий молочный завод» (Нижегородская обл., г. Городец): 

 простокваша м.д.ж. 8,5 %; 

ООО «Юговской комбинат молочных продуктов» (Пермский край, пос. Юг): 

 сыворотка молочная сухая подсырная деминерализованная с уровнем деминерализации 25,0 %, м.д.ж. 1,0 %  



Предприятия - лидеры по количеству наград 
 ОАО «Молочный Мир» (Республика Беларусь, г. Гродно) – 9 золотых и одна серебряная медаль 

 ООО «Новатор» (Республика Крым, г. Джанкой) – Гран-При и 8 золотых медалей 

 ООО «Юговской комбинат молочных продуктов» (Пермский край, п. Юг) – Гран-При, 

2 золотых и 5 серебряных медалей 
 

 ООО «Сыродельный комбинат «Ичалковский» (Республика Мордовия, с. Ичалки) –  

два Гран-При, 2 золотых и 2 серебряных медали 

 АО «Маслосырзавод «Починковский» (Нижегородская область, с. Починки) – Гран-При, 

2 золотых и 3 серебряных медали 

 ОАО «Северное молоко» (Вологодская область, г. Грязовец) – 6 золотых медалей 

 ООО «Воскресенский сыродел» (Костромская область, с. Воскресенье) – одна золотая и  

5 серебряных медалей 
 

 ИП Ковтун Эльвира Нафисовна Сыроварня «Сыр & Beer» (Московская область, г. Королев) – 

Гран-При, 2 «золота» и 2 «серебра» 

 ОАО «Минский молочный завод № 1» (Республика Беларусь) – 3 «золота и 2 «серебра» 





Обратная связь. 

Результаты анкетирования 



Насколько мероприятие было интересно и полезно? 
(где 1 – это наименьшая оценка, а 5 –  наибольшая) 

12,9% 

87,1% 

1 2 3 4 5



Какие выступления понравились? 
20 июня (вторник) 

38,5% 

23,1% 

26,9% 

34,6% 

34,6% 

42,3% 

30,8% 

50,0% 

84,6% 
34,6% 

30,8% 

46,2% 

23,1% 

19,2% 

23,1% 

34,6% 

46,2% 

Санитария на пищевом производстве. Эффективная … 

Анкар – двадцать лет на страже качества молока 

Паровые стерилизаторы в МБЛ 

Бактофугирование и сепарирование в молочном … 

Гигиена пищевых производств. Современные … 

Молекулярный анализ молочной продукции: … 

Современные инструментальные методы контроля 

Задачи производственного физико-химического … 

Система производственного микробиологического … 

Перспективы трансформации элементов … 

Как мнения потребителя помогают при разработке … 

Что делать сыроделам России? Рынок, … 

Эффективность, экономичность, экологичность – … 

Отечественным пищевым солям CombiSalt – 1 год. … 

Возможности отечественного производства … 

Ассортимент масла из молока продуктивных … 

Развитие ассортимента сыров в России и … 



21 июня (среда) 

35,7% 

25,0% 

28,6% 

32,1% 

32,1% 

42,9% 

28,6% 

32,1% 

35,7% 

35,7% 

46,4% 
53,6% 

71,4% 17,9% 

67,9% 
39,3% 

42,9% 

53,6% 

32,1% 

Снижение себестоимости. Как сделать достойно. … 

Практические и нутрициологические аспекты … 

Переработка побочного молочного сырья как … 

Современные способы определения готовности … 

Влияние стабилизирующего раствора на … 

Особенности применения молокосвертывающих … 

Производство молочных заквасок 

Новинки заквасочных культур в портфеле «Током-… 

Вместе против незримой угрозы: профилактика … 

Применение созревательных культур в … 

Предложения компании «АлтаЛакт» для … 

Преимущества и недостатки различных способов … 

Микробиологические аспекты обеспечения … 

Внедрение цифрового профилирования продукта в … 

К чему приводят ошибки в названиях продукта? 

Соблюдение требований к терминологии в … 

Самодекларирование продуктов переработки молока 

Подготовка молокоперерабатывающего … 

Профессиональная подготовка специалистов … 

Какие выступления понравились? 



22 июня (четверг) 

Какие выступления понравились? 

31,8% 

36,4% 

45,5% 

31,8% 

45,5% 

50,0% 

63,6% 36,4% 

45,5% 

50,0% 

54,5% 
22,7% 

36,4% 

40,9% 

22,7% 

40,9% 

31,8% 

45,5% 

Очистные сооружения в молочной сфере 

Мембранные элементы для переработки молока, … 

Производство современного оборудования для … 

Galdi – современные фасовочные решения для … 

Упаковочные решения Силд Эйр Каустик в … 

Современное упаковочное оборудование и … 

Порционная упаковка сыра. Технологические … 

Влияние различных покрытий на качество … 

Покрытия созревающих сыров. Преимущества и … 

Влияние микробиологических рисков на … 

Новые продукты в новых реалиях 

В чём привлекательность спредов? 

Мальтодекстрины – многофункциональный … 

Технологические решения в области … 

Импортозамещение. Применение крахмалов ООО … 

Расширение возможностей в производстве … 

Готовые решения для оптимизации производства 

Влияние ингредиентов на производство … 



Какая тема/проблема наиболее актуальна? 

10,0% 

23,3% 

13,3% 
13,3% 

13,3% 

10,0% 

10,0% 

3,3% 3,3% Новое в законодательной и нормативной базе 
молочной отрасли 

Современные тренды в производстве 
и потреблении молочной продукции 

Обеспечение безопасности и качества 
выпускаемой продукции 

Производственный контроль 

Санитарно-гигиеническая обработка на 
предприятиях 

Современное оборудование для производства 
молочной продукции 
 
Упаковочные решения для повышения 
хранимоспособности продукции 
 
Процессы созревания сыров 

Микробиологический контроль, гигиена 
пищевых производств 



Какая тема не была освещена 

или недостаточно раскрыта? 

 …Проекты ГОСТов, изменений в ТР ТС, решения Технического 

комитета по молоку и молочной продукции 

 …Безопасность пищевых добавок 

 …Улучшение термоустойчивости масла при производстве методом 

ПВЖС 

 …Обеззараживание воздуха в производственных цехах 

 …Микробиология молока и готовой продукции 

в условиях предприятия и контроль санитарно-гигиенических 

показателей производственной среды (недостаточно времени 

в программе) 

 



Какие мастер-классы понравились? 

39,1% 

30,4% 

47,8% 

Входной контроль молока-сырья с 
учётом особенностей различных 
видов продукции. Методы оценки 
сыропригодных свойств молока 

 

Мастер-класс по органолептической 
оценке на примере Российского сыра 

Мастер-класс компании «Алта-Лакт» 
по выработке сыра «Фонте ди густо» 



Общая организация мероприятия 
Оформление документов 

3,2% 

96,8% 

1 2 3 4 5



6,5% 

93,5% 

1 2 3 4 5

Общая организация мероприятия 
Регистрация участников 



100% 

1 2 3 4 5

Общая организация мероприятия 
Кофе-паузы и дегустации 



Общая организация мероприятия 
Приём образцов на конкурс 

3,2% 

96,8% 

1 2 3 4 5



Общая организация мероприятия 
Церемония награждения победителей 

3,2% 

96,8% 

1 2 3 4 5



Замечания/предложения 

1. Увеличить время докладов сотрудников 

ВНИИМС… 

2. Выделять больше времени для выступления 

спикеров… 

3. Есть замечания по трансферу… 

4. Расширить культурную программу… 

 



Хотели бы вы принять участие 

в Международной молочной неделе 2024 года? 

96,8% 

3,2% 
Да 

Нет 


